Avocado-Kasesalat mit Hdhnchen und Apfelbalsamessig

Weinempfehlung: Apfelwein, trocken

Zutaten:

2 Hahnchenbriste (ca. 400g) 5

2 Avocados ‘H\
4 hartgekochte E|er_ %
200g Emmentaler, gestiftelt : ﬁ .
1 Becher saure Sahne ﬁ

3-4 EL Kondensmilch
2TL Apfelbalsamessig

1 Prise Kreuzklimmelpulver

1EL Kapern

Salz, Pfeffer
Kresse zum Garnieren

Zubereitung:

Hahnchenbriiste mit Salz, Pfeffer und Paprikapulver wiirzen, in heiller Butter rundherum
anbraten und garen. Auskiihlen lassen und in Scheiben schneiden.

Avocados schalen, entkernen und in Scheiben schneiden.
Hartgekochte Eier in Scheiben schneiden.

Die Hahnchen-, Avocado- und Eischeiben auf Tellern anrichten und mit dem Emmentaler
bestreuen.

Samtliche Zutaten fir die Sauce gut verriihren, liber den Salat gieflen und mit Kresse gar-
nieren.
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